
Nyårssupé
Mellanrummets

F Ö R R Ä T T
Potatiskaka med löjrom,

rödlök & smetana

Ugnsbakad röding 
serveras med

blomkålspuré, 
vitvinssås & stenbitsrom

H U V U D R Ä T T

D E S S E R T

F Ö R R Ä T T
Carpaccio på rödbetor

serveras med chèvrekräm &
honungsrostade pinjenötter

Bakad blomkål med
chimichurriglacering &
kaprisdressing, serveras

med potatisfondant

H U V U D R Ä T T

D E S S E R T

8 8 5  

Klassisk Créme Brulée Klassisk Créme Brulée

4 - Rätters

Fiskmeny Vegetariskmeny
A P T I T R E T A R E A P T I T R E T A R E

F Ö R R Ä T T
Carpaccio på Oxfilé 

med hyvlad parmesan, 
pinjenötter & citron

Stekt hjortinnerfilé 
serveras med 

vinpocherade päron,
potatisfondant, enbärsås &

sockerärtor

H U V U D R Ä T T

D E S S E R T

Klassisk Créme Brulée

Köttmeny
A P T I T R E T A R E

Bruschetta med
 tomat & vitlök

Zuccinirulle med 
ricotta & citron

Bruschetta med
 tomat & vitlök

Zuccinirulle med 
ricotta & citron

Bruschetta med
 tomat & vitlök

Zuccinirulle med 
ricotta & citron


